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PRENEZ LE TEMPS DE NOURRIR VOTRE CURIOSITE..

Autour de voire fable, se cdtoient des objefs issus de décors d'attractions, d'expositions et de
dispositifs techniques qui ont marqué I'histoire du parc.

Pour nourrir leur créativité, les ingénieurs du Futuroscope parcourent le monde et s"imprégnent
d'idées d'ailleurs qui, associées a leur savoir-faire et d des histoires immersives, donnent
naissance d des attractions uniques au monde.

Auprés de leurs fourneaus, les cuisiniers du parc explorent, de leur art, les saveurs d'ici mélées
aux saveurs d'ailleurs pour vous surprendre dans |'assiette.
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Bienvenue !

Pour faire de la bonne wisine, il faut travailler

de bons produits. J'ai la chance de pouvoir ici wisiner
des produifs de qualité dont certains sont locaux, en
résonance avec les enjeux environnementaux. Je suis
ainsi fier que ma cuisine soit ambassadrice de notre
ferritoire et je vous |'offre en partage.

Que le moment que vous passez & L'Atelier soit infense
ef convivial, que la curiosité affite vos papilles,

que la surprise vous donne le sourire, que le plaisir
de votre visite se prolonge dans votre assiette.

Bon Appétit. ’ 9
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SAISON 2020
 #LATELIERDESSAVEURS f '

Le MEILLEyp
AU BOUT DE '
LA FOURCHETTE !
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AL Atelier des Saveurs, on concasse, on déglace,

on épluche, on écale, on égraine, on saisit, on réfit,
on malaxe, on nappe. ... Voild. On cuisine comme
@ la maison, du frais, du local et on est fier de
faire ga ici parce que bien manger dans un parc
d'attradtions, cest possible.

De nos entrées jusqu’d nos desserfs, nous fabriquons
fout de A Z et utilisons dés que possible des produits
provenant de producteurs locaux.
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Vous avez des allergies

alimentaires ? Renseignez-vour
diredement auprés de I'équipe
du restaurant.




ENTREES

La Belle Aquitaine .................... 13,90¢€
Salade de mesclun, rillons, farci poitevin, AOC chabichou du Poitou,
jambon sec, terrine campagnarde, magret fumé de canard

et AOC gelée de piment d'Espelette, noix.

&% Salade de Sélénia..................... 13,90¢
- Salade sucrine, croditons d I'ail, ceuf dur, parmesan, supréme de
volaille, sauce César (anchois, mayonnaise).

Rollers de carpaccio de beeuf ............. 9,90¢
Viande de beeuf frangaise roulée fagon tartare, pickles et salade

de mesclun.

L'Extraordinaire voyage du saumon .......... 14¢

Saumon gravlax, saumon fumé, saumon mariné, tartare de saumon
et nori maki au saumon.

Danse avec les Gambas ................. 8,90¢
Gambas en tempura, chutney de pommes piquillos et mangue,

salade de mesclun.

Burrata fun Xperience .................. 9,90¢
Burrata déclinée au fil des saisons.

-

Les cuisiniers de L'Atelier des Saveurs vous font découvrir unextrait de leurs
recettes « healthy » : un burger plutdt facon fast-good que fast-food et une
wisine végétale qui transmet nos valeurs écologiques.
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BURGER VEGAN LASAGNES VEGETALES

16,50¢ 1650¢

Pain bio, mayonnaise curry, achards ~ Poivron, courgette, caviar

de légumes (carottes, chou blan, d'aubergine, péte, sauce fomate,
céleri), croustillant végétal. mozzarella, pétales de Grana

Padano, salade de mesclun.
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Noix de Saint-Jacques ................... 24¢

noix snackées sur lit de polenta, mousseline de céleri, sauce cidre,

chips de pomme.

Filet de bar d la créme d'ail
lloni farcis, créme de champi et chlorophylle de persil.

gN i = .
Y/ Grenadin de porc “Roi rose de Touraine” . .. 18,90¢
Rotge=: jus au miel légerement fumé, flan de légumes de saison.

Carré de veau cuissondouce . .............. 24¢
wisson douce, sauce morilles, pommes purée fagon Robuchon.
o Entrecdted laplancha ................... 29¢

Risotto de la mer

noix de St Jacques, gambas, encornet, cabillaud, moules, chorizo
ibérique.

@ Magret de canard sauce mais ............ 19,50¢

— frijoles refritos.

+ NOS PATES *
16,50¢
Pétes d la carbonara : pates Radiatori, guanciale,

pecorino, sauce carbonara, pétales de grana padano.

Pdtes au saumon : pétes Radiatori, créme de gambas,
tagliatelles de courgettes, saumon.

——+ NOS PLATS *

(Peu importe la météo, invitez le soleil de I'Jtalie dans votre
assiette, sa cuisine généreuse, ses textures, ses parfums
et ses saveurs a partir de produits d’ici et d’ailleurs.

+ NOS PIZZAS +
16,90¢
Pizza La Fromaggi : base créme, chévre, gorgonzola,

mozzarella, roquette, grana padano.

Pizza La Prosciutto : base tomate, mozzarella, jambon italien,
porchetta Monfagna, burrata, roquette.

Pizza Kebab : base créme, viande kebab, oignon, mozzarella,
origan, piquillos, sauce pita, roquette.

Pizza Diavola : base fomate, chorizo, merguez, poivrons,
mozzarella, spianata calabro.

Pizza Margherim: base tomate, mozzarella,
tranches de mozzarella marinées a I'huile d'olive, stracciatella,
feuilles de basilic frais.




COCKTAIL OFFERT _

E + PLAT + DESS

PLATS CHAUDS : DES
Burrata Fun Xperience Magret de canard sauce mais Profiteroles
Danse avec les Gambas Grenadin de porc « Roi Rose de Touraine » Tiramisu

Rollers de carpaccio de beeuf Risotto de la mer Café gourmand

c _U D‘ au choix L J [ au choix

10-31-3162 / Certfié PEFC |

iites fagon carbonara Glace  la barbe @ papa et ourson au chocolat
teak haché, pommes frites Panna cotta aux fruits rouges
Pizza (tomate, jambon, mozza) Brownie

Mission Mars L ! : 12k
Ceeur coulant passion mangue, sorbet yuzu, coulis passion, boules chocolat
ef caramel au beurre salé, sphére ananas.

Atelier des Saveurs ..............oouiiiiinan. 10¢
Biscwit Trocadéro croquant, gelée de fruits de saison, délice chocolat blanc,
fruits frais.
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AMlliance de fruits frais de saison . ............. 8,90¢
Café gourmand

Baba au rhum, moelleux chocolat, macaron, cannelé, pavlova.

Profiteroles : warss sonss ses snnes s womss 2 950¢
Choux maison, créme Chantilly mascarpone, praling, glace vanille,
chocolat chaud.

L'dge2Glaces .......ccoovvevnnieeeennn... 450¢
Deux boules de glace, parfum au choix.

« Crémes glacées : vanille, chocolat, café

* Sorbet : Framboise, abricot, citron vert, fraise

Nos desserts sont faits maison.



