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LES GRANDS.

Les adultes se régalent. Et les enfants alors ?
Ici, nos chefs élaborent avec minutie des recettes gourmandes inspirées des envies des enfants, des plats sains et bons,
la plupart faits maison, parce qu’autour de la table, le plaisir ne vaut que s'il est partagé par tous.

Fish & C
Pavé de beeuf et frites

Pizza La Bambino
(tomate, jambon, mozzarella, olive et tomate cerise)
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+ DESS ERT

ATES au choix

Piites a la carbonara

Pdtes au saumon

v choix ESSERT au choix

hips Brookie au chocolat
ou ou
Salade de fruits

ou ou
Glace 2 boules Smarties,
chamallows multicolores

[ZZA oy choix 3 RT wu choix

La Fromaggi ou Moelleux au chocolat
La Prosciutto oU ou

La Kebab ou La Breizh Coupe glacée |
0U La Pepperoni Atelier des Saveurs A‘

MissionMars ...t
Ceeur coulant passion mangue, sorbet yuzu, coulis passion,
boules chocolat et caramel au beurre salé, sphére ananas

Moelleux au chocolat ..................... 8 50¢

Tartare de fruits frais ...................... 10¢
Perles du Japon au lait de coco, glace au sésame noir,
croustillant au charbon végétal

Super-dessert d'Efincelle . ................... 12¢
Eclair facon profiterole, praliné noisette amande, boules de glace vanille,
chantilly vanillée et chocolat chaud

Cofégourmand .......................... J2¢
Mini-pavlova, glace en pot, miniartelette au citron meringuée,
mini-tartelette chocolat caramel, mini-charlottine

Constellation de desserts. ................... 20¢
(planche de desserts a partager)

Nos desserts sont faits maison.
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PREN E NOURRIR VOTRE CURIOSITE...

EZ LE TEMPS

et de dispositifs techniques qui ont marqué I'histoire du parc.

Pour nourrir leur créativité, les ingénieurs du Futuroscope parcourent le monde et s'imprégnent :
d'idées d'ailleurs qui, associées a leur savoir-faire et a des histoires immersives, donnent :

naissance @ des atfractions uniques au monde.

Auprés de leurs fourneaux, les cuisiniers du parc explorent de leur art les saveurs du monde '

pour vous surprendre dans |'assiette.

G 6 Ici, nos chefs cuisiniers et leurs équipes vous proposent une cuisine créative qui méle
les saveurs d'ici et d'ailleurs. Avec passion et générosité, ils inventent et élaborent
des recettes d partir de produits de qualité pour vous transporter dans un véritable

voyage des sens.

Que le moment que vous passez a I'Atelier des Saveurs soit intense et convivial,
que la curiosité affdte vos papilles, que la surprise vous donne le sourire et que le plaisir

de votre visite du parc se prolonge jusque dans voire assiette.

Bon appétit ! 99
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LA ECH!ETFTFE I
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¢ Al'Atelier des Saveurs, on concasse, on déglace,

: on épluche, on écale, on égraine, on saisit, on rétit,
:on malaxe, on nappe...Voild. On cvisine comme

: @ la maison en privilégiant les produits frais, et on
: est fier de faire ca ici parce que bien manger dans
:un parc d'attractions, ¢'est possible.

 De nos entrées jusqu'd nos desserts, nous fabriquons
¢ tout de Ad Z C'est la philosophie de notre Atelier des

Autour de votre table, se cotoient des objets issus de décors d’attractions, d'expositions :  Saveurs.

¢ © Nous respectons au maximum la saisonnalité
. des produits et préférons les produits frais.

. Vous avez des allergies alimentaires ?
: Renseignez-vous directement auprés de I'équipe
: du restaurant.
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Salade de Sélénia.................... 10,90 €

Salade sucrine, crodtons d |'ail, ceuf dur, parmesan, supréme
de volaille aux corn flakes, sauce caesar (anchois, mayonnaise)

Kiné bowl ..................... ..., 11,50 €

Thon patudo laqué, soba noodles, avocat, mangue, wakamé,
sésame, sauce soja

Noix de Saint-Jacques................... 26¢

(réme de céleri vanillée, douceur granny smith, beurre normand

Lamelles d’encornets snackées ............ 25¢
Coulis de tomate séchée, duo de patate douce et chorizo

. : €
Burrata fun Xperience ............... 10,90¢ Pavé de soumon .................. 7 u 0 25
Bt declinda.au Rl dae suisins Pesto de pefits pois, risotto de champignons, salade d'herbes

< Porc croustillant faconthai . .............. 22¢

! . .
L Extraordinaire voyage du saumon . ... gy gingembre, polée facon asiatique et champignons noirs

Saumon gravlax, saumon fumé, saumon mariné a la betterave,

tatak de saumon, cream cheese Piece de veau dans le carré cuisson douce . ... 26°¢

BOBGN ..., 10,90°¢ T Bea W Purée fogon Robuchon, jus cors aux moriles

Samoussa de légumes, yakitori de volaille,

O Entrecote de beeuf & la plancha 300 . . ... ... ... 28¢
accompagnés de légumes

Sauce Atelier des Saveurs, pommes frites

w2 Carpaccio de beeuf charolais ..............
V= Vignde de beeuf francaise, pickles et salade folle aux herbes

(Peu importe la météo, invitez le soleil de I'Jtalie dans votre
assietle, et goiitez a la dolce vita avec nos pates et nos pizzas.

_______

CETTE SAISON :
LAPIZZA'!
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+ NOS PIZZAS *

,,,,, : s Saveurs vous font découvrir
~un extrait de leurs recettes « healthy » : un burger plutot facon
fast-good que fast-food et une cuisine végétale qui transmet
. nos valeurs écologiques. - »

les tuisiniets,dﬁ;lé@‘%liégdﬁ Su

La Prosciutto : tomate, mozzarella, porchetta montagna,
burrata, roquette.
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La Fromaggi : créme fraiche épaisse, gorgonzola, mozzarello,
fromage de chévre, grana padano et roquette.

BURGER VEGETARIEN

RAMEN AUX LEGUMES ..\ ]6,90€ La Kebab: créme fraiche épaisse, viande kebab, oignon,
1790¢ - - 1790¢ a mozzarella, origan, piquillos, sauce pita, roquette.
" Pain fousté, cheddar, Légumes cuits facon tajine, Pites d la carbonara - pites radiatori, La Breizh : créme fraiche épaisse, fondue de poireaux,
sauce au yaourt greq, soba noodles-Frults secs, o sauce carhonara, lardons, pétales de grana padano. mozzarella, laniéres de saumon fumé, pousses d'épinards, aneth.
= e R . e p " s y . . . L
_?: Ieﬂ;g: Algtfimrlu:nq?r?g? ~ bouillon épice. . RS I e Pates au saumon : pites radiatori, sauce créme La Pepperoni : tomate, origan, pepperoni, billes de mozzarella,
mp gnon, trires. : S safranée, saumon. roquette, oignons rouges.
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