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A"-HI-ITS: A partir de 13 ans*

Une entrée, un plat et un dessert au choix
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Cocktail Atelier des Saveurs offert
ENTREES (Rhum, Orange, Grenadine)

Salade de Sélénia / \

Kiné bowl Boissons incluses

Burrata fun Xpérience AOP Saumur Domaine de Nerleux, cépage Chenin (12cl),

L’Extraordinaire voyage du saumon AOC Saint Emilion Grand Cru Chateau Perey
Carpaccio de beeuf charolais Chevreuil, cépages Merlot et Cabernet Franc (12cl),
BO bun Eau minérale plate ou gazeuse (50cl) et café.
PLATS

Noix de Saint Jacques, créeme de céleri vanillée, douceur de granny smith, beurre normand
Lamelles d’encornet snackées, coulis de tomate séchée, duo de patate douce et chorizo
Pavé de saumon, pesto de petits pois, risotto de champignons, salade d’herbes
Porc croustillant fagon thaie, au gingembre, gateau de riz et champignons noirs
Piece de veau dans le carré cuisson douce, purée facon Robuchon, jus corsé aux morilles
Entrecote de boeuf a la plancha 300 g sauce Atelier des Saveurs, pommes frites
Pizzas et Pates

Offre végétale: Burger végétarien ou Ramen aux légumes végan

DESSERTS

Mission Mars
Moelleux au chocolat
Tartare de fruits frais, Perles du Japon au lait de coco, glace sésame noir, croustillant au
charbon végétal
Super dessert d’Etincelle
Café gourmand
Constellation de desserts (planche de desserts a partager)

*Menu enfant 5-12 ans inclus: un plat (Fish & chips ou pavé de beceuf frites ou Pizza la Bambino) et un dessert au choix
(brookie chocolat ou salade de fruits ou glace 2 boules Smarties Chamallows multicolores). Boissons incluses: eau, soda ou jus
de fruits 50cl. Enfant de moins de 5 ans : pas de repas réservé, a commander et a régler sur place.

**| 'abus d'alcool est dangereux pour la santé.

Plats donnés a titre indicatif, susceptibles de modifications sans préavis. ‘
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