
smoothie con remolacha,
capricho de tomate con abundancia de rúcula,

esferificación con pimiento dulce,
crema quemada al anís con tomate confitado,

fresa con mozzarella

Plato principal: A orillas del río Noosa 
Filete de Barramundi, crema espumosa al anís,

crujiente de hinojo al jengibre,
fundente de batata

Postre:
La 'frais'attitude'

(surtido de delicias con fresas)

Fresh Attitudemenú Concédase un placer respetando
al mismo tiempo su cuerpo con
productos sanos y naturales,
¡adopte la “Fresh Attitude”!

Vino de la región de
Charente, cepas de variedad
Merlot y Cabernet Franc,
Plantier de Chipre
(vino procedente de uvas
de la agricultura biológica)

22€ la botella (75 cl)

El consejo
del viticultor

Precios netos

Entrada: Tapas del planeta rojo

o Plato principal + postre: 26,
50€

Menú completo: 32,50€
Entrada + plato principal


