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Concédase un placer respetando
al mismo tiempo su cuerpa con
productos sanos y naturales,
jadopte la “Fresh Attitude”!

Entrada: Tapas del planeta rojo
smoothie con remolacha,
capricho de tomate con abundancia de ricula,
esferificacion con pimiento dulce,
crema quemada 3l anis con tomate confitado,
fresa con mozzarella

Plato principal: A orillas del rio Noosa
Filete de Barramundi, crema espumosa al anis,
crujiente de hinojo al jengibre,
fundente de batata

Postre:
La 'frais'attitude’
(surtido de delicias con fresas)

Uino de la regidn'de
Charente, cepas de uarie
Merlot y Cabernet Franc,
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